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• предупреждение (профилактика) среди учащихся инфекционных и 

неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

• пропаганда принципов здорового и полноценного питания. 

1.3. Настоящее Положение определяет общие принципы организации питания 

учащихся и порядок организации питания в ОУ. 

 

2. Общие принципы организации питания в ОУ 

 

2.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным 

направлением деятельности ОУ. 

2.2. Администрация ОУ осуществляет организационную и разъяснительную 

работу с учащимися и родителями (законными представителями) с целью 

организации питания учащихся.  

2.3. Администрация ОУ обеспечивает принятие организационно-

управленческих решений, направленных на обеспечение горячим 

питанием учащихся, пропаганде принципов и санитарно-гигиенических 

основ здорового питания.  

2.4. Для учащихся ОУ предусматривается организация завтрака, обеда, 

полдник. 

2.5. При организации питания ОУ руководствуется гигиеническими 

требованиями к условиям обучения школьников в различных видах 

современных образовательных учреждений.  

2.6. Питание в ОУ организовано на основе примерного цикличного 

двухнедельного меню рационов горячих обедов для учащихся 

общеобразовательных учреждений.  

2.7. Организацию питания в ОУ осуществляет директор.  

2.8. Ответственность за организацию питания в ОУ несет директор. 

 

3. Порядок организации питания в ОУ 

 

3.1. Питание в ОУ осуществляется в зависимости от количества учащихся на 

текущий день.  

3.2. В столовой вывешивается меню на текущий день, утвержденное 

директором.  

3.3. Отпуск учащимся питания осуществляется по классам.  
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3.4. Вход учащихся в столовую осуществляется организованно с классным 

руководителем или заменяющим его учителем-предметником. 

3.5. Нахождение сопровождающих лиц в столовой обязательно до конца 

приема пищи учащимися. 

3.6. Передвижение в столовой разрешается только шагом. 

3.7. Учитель обеспечивает соблюдение режима посещения столовой, 

общественный порядок  в организации питания. 

3.8. В ОУ установлен следующий режим предоставления питания учащимся: 

завтрак, обед, полдник. 

3.9. Организация питания учащихся продуктами сухого пайка без 

использования горячих блюд кроме случаев  проведения экскурсий в 

течение учебного дня, запрещена. 

3.10. Организация питания проводится совместно с классными руководителями. 

3.11. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических 

режимов осуществляет бракеражная комиссия. Результаты проверки 

заносятся в бракеражный журнал. Бракеражная комиссия создается на 

текущий учебный год приказом директора.  

3.12. Каждая последняя пятница месяца  - санитарный день, в каникулярное 

время – генеральная уборка. 

 

4. Порядок организации питания в ОУ 

 

4.1. Питание предоставляется на основании действующих нормативных актов 

по организации горячего питания в ОУ,  настоящего Положения.  

4.2. Предоставление питания осуществляется с момента возникновения у 

учащегося права на получение питания (зачисление в ОУ).  

4.3. Питание предоставляется на учебный год. 

4.4. Организация питания учащихся на льготной основе не осуществляется. 

 

5. Права и обязанности работников столовой ОУ 

  

5.1. Работники столовой ОУ обязаны:  

• Обеспечить своевременное и качественное приготовление пищи для 

обучающихся и работников ОУ. 

• Информировать обучающихся и работников ОУ о ежедневном рационе 

блюд. 

• Обеспечить ежедневное снятие проб на качество приготовляемой пищи. 
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• Обеспечивать сохранность, размещение и хранение оборудования. 

• Обеспечивать режим работы в соответствии с потребностями 

пользователей и работой ОУ. 

• Отчитываться в установленном порядке перед директором ОУ. 

• Повышать квалификацию. 

• Приходить на работу в чистой одежде и обуви. 

• Коротко стричь ногти. 

• Перед началом работы тщательно мыть руки с мылом, надевать чистую 

одежду, после посещения туалета тщательно мыть руки с мылом. 

• Сообщать обо всех случаях инфекционных заболеваний в семье 

работника. 

5.2. Работникам столовой ОУ запрещается: 

• При изготовлении блюд, кулинарных и кондитерских изделий носить 

ювелирные изделии, покрывать ногти лаком, застегивать одежду 

булавками. 

5.3. Работники столовой ОУ имеют право в пределах своей компетенции: 

• Защищать свою профессиональную честь и достоинство. 

• Требовать от директора ОУ оказания содействия в исполнении 

должностных обязанностей. 

• Знакомиться с жалобами и др. документами, содержащими оценку их 

работы, давать по ним объяснения. 

• Получать от руководителей и специалистов ОУ информацию, 

необходимую для осуществления своей деятельности. 

• Представлять на рассмотрение директора ОУ предложения по вопросам 

своей деятельности. 

• На рабочее место, соответствующее требованиям охраны труда, получение 

от работодателя достоверной информации об условиях и охране труда на 

рабочем месте. 

• На конфиденциальность дисциплинарного (служебного) расследования, за 

исключением случаев, предусмотренных законом.  

 

6. Заключительные положения 

 

6.1. Данное Положение действует на основе законодательства Российской 

Федерации до внесения в них изменений и дополнений либо замены 

новым. 
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